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Abendessen

Rustikales Restaurant - deftige polnische Kiiche

Sie betreten das Restaurant, welches einer polnischen Bauernstube gleicht.
Gegentiber vom Eingang hangt lauter Kochgeschirr an der Wand, danebem
baumelt getrockene Wurst von der Decke. Sie gehen an einer Nische vorbei, wo
allerlei Kraut und Salate zu sehen sind und lassen sich nun an einem grof3en
dicken Holztisch auf Banken (mit Lehne) nieder. Schon gehts los mit Brot,
Schmalz, Streichkése, Gurken. Dazu ein kihles Bier. Nach einiger Zeit kommt
dann das Hauptgericht: Polnische Teigtaschen in allen Variationen,
Schweinshaxe in Bierteig, Grutzwurst, Bigos, Kohl, Kartoffeln. Als Nachtisch
kommt schlieZlich noch Kasekuchen oder Apfelstrudel und zum Abschluss gibt

es noch einen guten Krauterwodka, z.B. Altpolnischen Soplica-Wodka.

Exklusives Restaurant - delikate polnische Kiiche

Beim Betreten des Restaurants werden Sie von nett aussehenden Damen
begrifdt. Sie schreiten erhaben in die erste Etage hinauf, legen Ihren Mantel ab
und nehmen in einem hohen Renaissancesaal an einer feierlich gedeckten Tafel
Platz. Ihr Blick fallt durch die groRen Fenster auf die romantisch angestrahlten
Tuchhallen Sie lehnen sich zurick und genieen die Exklusivitat des
Restaurants. Nach dem Entree vom Kichenchef gibt es als Vorspeise eine
exquisite Suppe. Mit grof3en Abstand wird nun die Hauptspeise serviert z.B. Ente
Krakauer Art oder Panga-Fisch auf furs Auge dekorierten Tellern. Ein Glas sehr

guten Weines und ein exquisites Dessert runden das Abendessen ab.

Mischung aus Rustikalitat und Exklusivitat

Daneben gibt es zahlreiche Krakauer Restaurants, die beide Stilrichtungen
miteinander verbinden und gleichzeitig nicht zu touristisch sind. Dort kénnen Sie
gemdutlich sitzen, polnische wie auch Krakauer Gerichte probieren, Wein oder
Bier trinken. Manchmal spielt ein Musiker dezente Hintergrundmusik. Und am

Ende sind Sie genauso zufrieden wie bei den obigen Restaurants!
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